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Communiqué de presse 

Aucun cas de pesticides dans usine de transformation du cacao exclusivement bio 

PRONATEC mise sur le bio à 100% et sur une méthode rigoureuse d’analyse de fèves de cacao 

Winterthour, octobre 2023 - Depuis le mois de juin 2022, l'entreprise familiale suisse PRONATEC 

transforme des fèves de cacao en masse, beurre et poudre de cacao dans sa nouvelle usine 

entièrement bio. Une évaluation réalisée en septembre 2023 montre désormais que aucun cas de 

pesticides n'a été détecté dans ses produits semi-finis à base de cacao depuis le début de la 

production. Selon PRONATEC, l'une des principales raisons de ce bilan positif est le fait que son 

usine est entièrement dédiée à la production bio, ce qui permet d’exclure tout risque de mélange 

avec des produits conventionnels. Un procédé d'analyse des fèves de cacao développé par 

PRONATEC a également contribué à ces bons résultats. Celui-ci permet de détecter de manière 

fiable même des matières premières ne présentant que des traces de résidus minimes et de les 

exclure directement du processus de production. Dans l’industrie de transformation du cacao, les 

matières premières bio et conventionnelles sont normalement traités sur la même chaîne de 

production, ce qui peut provoquer des mélanges et entraîner des coûts indirects élevés. 

 

Des analyses approfondies ont permis un suivi étroit durant la première année de production dans la 

nouvelle usine de PRONATEC Swiss Cocoa Production. Une évaluation réalisée au mois de septembre 

confirme les avantages d’une production entièrement bio : depuis le début de la production, aucun cas de 

pesticides n'a été détecté dans les produits semi-finis à base de cacao de PRONATEC. Cela tout en 

augmentant simultanément la quantité de fèves de cacao transformées de 80 %. « Le fait que nous 

n'ayons eu aucun cas de pesticides confirme notre décision d'opter pour un site de production 

entièrement biologique », déclare David Yersin, PDG et propriétaire de l’entreprise. « Dans notre 

installation, tout mélange avec des matières premières conventionnelles est exclu. Maintenant, nous 

pouvons le prouver noir sur blanc. » À ce jour, PRONATEC Swiss Cocoa Production a produit plus de 7 000 

tonnes de produits semi-finis à base de cacao biologique. 

 

Des analyses rigoureuses des fèves de cacao et une méthode d'analyse spécialement développée ont 

contribué à ce bon résultat. « De nombreux transformateurs se retrouvent face au problème que 

l'analyse des résidus de pesticide dans les matières premières ne correspond pas à l'analyse des 

produits transformés », explique Samuel Hanimann, responsable de la gestion de qualité. « Les 

matières premières problématiques ne sont pas identifiées de manière fiable et entraînent des coûts 

ultérieurs nettement plus élevés si les résidus ne sont découverts que dans les produits semi-finis. » 

PRONATEC a développé un procédé qui permet d'obtenir des résultats très précis et représentatifs et 

qui se reflètent dans une qualité supérieure du produit transformé. » Grâce à ces analyses 
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représentatives, il devient plus facile de respecter les valeurs limites pour les métaux lourds tels que le 

cadmium dans les chocolats et les produits à base de cacao. 

Grâce à sa filiale en République dominicaine, d'où proviennent environ 70 % des fèves de cacao 

transformées, PRONATEC a pu optimiser de manière ciblée la qualité des fèves de cacao et empêcher 

tout mélange avec des fèves conventionnelles. De l'approvisionnement auprès des petits agriculteurs à 

la fermentation et à l'exportation en passant par la transformation et la vente, PRONATEC garde la 

maîtrise de l’intégralité de la filière. 

À partir de 2024, les produits à base de cacao de PRONATEC seront également disponibles certifiés 

selon les critères du label américain Regenerative Organic Certified® (ROC). Celui-ci s'appuie sur des 

labels biologiques reconnus au niveau international et les complète par des éléments importants tels 

que la santé des sols, les conditions équitables pour les agriculteurs et le bien-être animal. 

 
 

« On dresse un bilan positif de notre choix de ne traiter que des matières premières biologiques dans notre usine de 

transformation du cacao », déclare David Yersin, PDG et propriétaire de PRONATEC. (© PRONATEC AG) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Aucun cas de pesticide n’a été détecté dans les masses, beurres et poudres de cacao biologiques de PRONATEC.     

(© PRONATEC AG) 
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 (© PRONATEC AG) 

Samuel Hanimann, responsable de la gestion de qualité de PRONATEC, et son équipe ont développé un procédé pour 

effectuer une analyse des fèves de cacao particulièrement représentative, qui se reflète dans une qualité supérieure 

du produit. 
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À propos de PRONATEC 

Pionnière du mouvement bio et commerce équitable, PRONATEC fournit à ses clients internationaux de l’industrie alimentaire et 

cosmétique de précieuses matières premières certifiées : produits à base de cacao, sucre, vanille et épices à la traçabilité garantie et 

de grande qualité. L’entreprise familiale suisse dirigée par son propriétaire entretient des relations durables avec des coopératives 

dans les pays d’origine et contribue de manière tangible à l’amélioration des conditions de vie des familles de petits paysans. Depuis 

2022, l’entreprise transforme des fèves de cacao bio en masse, beurre et poudre de cacao dans la première usine de cacao au 

monde entièrement dédiée à la production bio, PRONATEC Swiss Cocoa Production. De l’approvisionnement auprès des petits 

producteurs au traitement et à la vente en passant par la fermentation et l’exportation, PRONATEC garde la maîtrise de l’intégralité 

de la filière. Depuis sa création en 1976, PRONATEC n’a cessé de se développer avec ses clients et ses petits producteurs. En 2023, 

elle compte quelque 60 collaboratrices et collaborateurs à son siège de Winterthour, et 35 sur son site de production à Beringen, 

près de Schaffhouse. 


